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Unser Buffet-Baukasten 
Individuell zusammenstellen – genau kalkulieren 

Mit unserem Baukasten können Sie Ihr Buffet ganz nach Ihren Wünschen zusammenstellen. 
Auswahlmöglichkeiten nach Personenzahl 

 
Personenzahl Vorspeise Hauptgang Sättigungsbeilagen Gemüsebeilagen Dessert 

bis 20 max. 3 max. 2 max. 2 max. 2 max. 2 
bis 40 max. 4 max. 3 max. 2 max. 2 max. 3 

bis 60 max. 5 max. 3 max. 3 max. 4 max. 3 
ab 60 max. 6 max. 4 max. 3 max. 4  max. 3 

 

Hinweis: Bei sinkender Personenzahl wird die Auswahl bewusst angepasst, um ein 
übersichtliches Buffet & einen reibungslosen Ablauf zu garantieren. 

 

Vorspeisen  
☐Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum ☐ Schafskäse & Oliven 

☐Rote Bete Carpaccio mit Fetakäse ☐Schinken mit Melone ☐ Käse & Weintrauben 

 ☐gedünstete Aubergine & Zucchini ☐Eingelegte Champignons ☐Quesadillas  
 

Hauptgänge Basic 
☐ Schweinefilet 

☐ Pilze und Zwiebeln ☐ Balsamico-Sauce ☐ Tomaten-Sherry-Sauce  

☐ Hähnchenfilet 

 ☐Saltim-Bocca-Art ☐Pilzrahmsauce ☐Tomaten-Sherry-Sauce ☐ Curry-Frucht-Sauce 
 

☐ Schweineschnitzel ☐ Hähnchenschnitzel ☐ Gemüseschnitzel  

☐ Pilzrahmsauce ☐ Paprika-Sauce ☐ Pilze & Zwiebeln ☐ Curry-Frucht-Sauce ☐ Tomaten-
Sherry-Sauce 

☐ Prager Schinken vom Schwein mit Biersauce  
 

Hauptgänge Rind 
☐ Rinderrouladen Bratensauce  

☐ Rinderbraten Rotweinsauce  
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Hauptgänge Fisch  
☐ Lachs in Kräutersauce ☐ gedünsteter Lachs mit frischen Kräutern  

☐ Rotbarsch auf Gemüsebett mit Weißweinsauce 

☐ Garnelenpfanne mit Knoblauch  

☐ gemischte Fischpfanne pikant 
 

Sättigungsbeilagen  

☐ Schwenkkartoffeln ☐ Schmorkartoffeln ☐ Drillinge mit Rosmarin  

☐ Bratkartoffeln ☐ Kartoffelgratin 

☐ Bunte Schupfnudel-Pfanne ☐ Bandnudeln ☐ Gnocchi 

☐ Kräuterrisotto ☐ Reis ☐ Gemüsemaultaschen 
 

Gemüsebeilagen  

☐ Saisonale Gemüseplatte ☐ Gemüsegratin ☐ gedünstete Gemüsepfanne  

☐ Rotkohl ☐ gedünsteter Spitzkohl ☐ Speckböhnchen 

☐ Saisonale Salatbar 
Baguette ist immer enthalten 

 

Dessert ☐ in Schalen ☐ in Gläschen  
☐ Mousse au Chocolat ☐ Herrencreme 

☐ Mascarponecreme mit Früchten ☐ Panna Cotta mit Fruchtspiegel 

☐ Tiramisu ☐ Weiße Kaffeecreme 

☐ Crumbles mit saisonalen Früchten ☐ frischer Obstsalat  

☐ Panna Cotta mit Kokosmilch und Fruchtspiegel (vegan) 

☐ Himbeercreme mit Kekscrumble ☐ Kinder-Bueno-Creme  
 

Anzahl Vorspeise Hauptgang 
Basic 

Hauptgang 
mit Fisch 

Hauptgang 
mit Rind 

Hauptgang 
Fisch +Rind  

Dessert Dessert 
im Glas  

bis 20 11,50 € 21,00 € 26,00 € 26,00 € 27,50 € 6,00 € 6,50 € 
bis 40 10,50 € 20,50 € 25,50 € 25,50 € 27,00 € 6,00 € 6,50 € 

bis 60 10,00 € 20,00 € 25,00 € 25,00 € 26,50 € 6,00 € 6,50 € 
ab 60 9,50 € 19,50 € 24,50 € 24,50 € 26,00 € 6,00 € 6,50 € 

 

Gang Enthalten Preis pro Person  
Vorspeise 1x Teller 1x Messer 1x Gabel 1,80 € ☐ 

Hauptgang 1x Teller 1x Messer 1x Gabel  1,80 € ☐ 

Vorspeise + Hauptgang  3,00 € ☐ 

Dessert 1x Schale/Glas + 1x Teelöffel  1,00 € ☐ 

Hinweis: Bei nicht gereinigtem Geschirr berechnen wir einen Aufschlag von 100 %. 
 

Bestellung & Anfrage 
Füllen Sie den Buffet-Baukasten ganz in Ruhe aus und geben Sie ihn bei uns im Laden ab oder 

senden Sie ihn per E-Mail an info@schroeder-catering.de oder Whatsapp an 0163 1519577 
Wir prüfen Ihre Auswahl, melden uns bei Rückfragen und Bestätigen Ihre Bestellung 

schnellstmöglich. Individuelle Anpassungen, Allergien sowie vegetarische oder vegane 
Wünsche berücksichtigen wir gerne nach Absprache. 
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