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BANKETTMAPPE

Speisen flur besondere Momente
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UNSERE LEISTUNGEN & PREISGESTALTUNG

PLANUNG & BERATUNG

Als inhabergefiihrtes Cateringunternehmen legen wir groRen Wert auf eine
personliche und individuelle Beratung. Gemeinsam mit Ihnen entwickeln wir ein
Konzept, das perfekt zu Ihrer Veranstaltung, lhren Vorstellungen und Ihrem Budget
passt.

VOLL- UND TEILCATERING

Ob Hochzeit, Firmenfeier oder Geburtstag — wir bieten Ihnen maligeschneiderte
Cateringlosungen.

Wabhlen Sie aus unseren Buffets, Fingerfood-Variationen, Flying Buffets oder Live-
Cooking-Varianten oder stellen Sie sich aus lhren Favoriten ein Wunschbuffet selbst
zusammen.

PERSONAL

Ein freundlicher und professioneller Service tragt maflgeblich zum Gelingen einer
Veranstaltung bei. Unser erfahrenes Team aus Servicekraften und Kéchen sorgt fur
einen reibungslosen Ablauf und eine angenehme Atmosphare fiir Sie und lhre Gaste.

EQUIPMENT & LIVE-COOKING
Gerne stellen wir lhnen auch das passende Equipment fiir Ihre Veranstaltung zur
Verfigung: Geschirr und Besteck | Buffetequipment | Frontcooking-Stationen | Grills

PREISGESTALTUNG

In unseren Buffetpreisen ist das notwendige Buffetequipment wie Chafing Disches,
Brennpasten und Vorlegebesteck enthalten.

Unsere Buffetpreise gelten in der Regel ab 20 Personen. Planen Sie eine kleinere
Veranstaltung? Sprechen Sie uns gerne an und wir erstellen lhnen ein individuelles
Angebot.

Unsere Preise dienen als Kalkulationsgrundlage und kénnen aufgrund von saisonalen
Schwankungen sowie aktuellen Marktpreisen variieren. Fir jede Veranstaltung
erstellen wir daher ein individuell angepasstes Angebot.

Mit Erscheinen einer neuen Bankettmappe verliert diese Ausfiihrung lhre Glltigkeit.
Weitere Informationen finden Sie in unseren AGB.

Stand: Februar 2026
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UNSERE KLASSIKER

PARTY-BUFFET
KLASSISCHES BUFFET
BUFFET GRORE VIELFALT
HUTTEN-BUFFET
WARME SNACKS

Diese Buffetvorschlage sind optimal fur kleine als auch groRRe
Gesellschaften.
Sie sind ideal fur Familienfeiern, Geburtstage, Taufen oder einen
Business-Lunch.

Unsere Klassiker stehen flir bewahrte, bodenstandige Kiiche —
frisch zubereitet, vielseitig kombiniert und mit Liebe zum Detail
angerichtet. Hierbei ist fur jeden Geschmack etwas dabe:i.
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PARTY-BUFFET

beliebt bei jeder Feier

HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel

Hahnchenschnitzel

Gemiuseschnitzel

Lasagne alla Bolognese (alternativ vegetarisch oder vegan)

Saucenauswahl

Curry-Frucht-Sauce | Tomaten-Sherry-Sauce | Champignonrahmsauce
Paprikasauce | Rahmsauce | Gebratene Pilze & Zwiebeln

Butter-Reis | Schwenkkartoffeln mit frischen Krautern

Gemusegratin

Salatbar mit hausgemachten Dressings
Baguette & Partybrotchen

Preis pro Person
HAUPTGERICHT 18,90 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGBs. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite 8 von 28
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KLASSISCHES BUFFET

bewahrte Klassiker fiir jeden Anlass

VORSPEISEN
Rindfleischsuppe
mit Gem{Use, Eierstich & Zwieback-KI63en (0,4 Liter)

HAUPTGERICHTE

Schweinefilet mit Champignons und Zwiebeln
Hahnchenfilet in Tomaten-Sherry-Sauce
Rinderrouladen oder Kasseler Braten

Schwenkkartoffeln | Kartoffelgratin | Duftreis

Gemuseplatte
Saisonale Salatbar

DESSERT
Herrencreme
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Preis pro Person

VORSPEISE 7,00 €

HAUPTGANG 20,50 €

HAUPTGANG mit Rinderrouladen 24,00 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgiiltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite B von 28
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BUFFET GRORE VIELFALT

fir jeden Geschmack etwas dabei

VORSPEISEN
Fischplatte mit Lachs, Forelle, Raucherfisch
serviert mit Zitronen, Dips und Baguette

HAUPTGERICHTE

Gedunsteter Lachs in Krautersauce
Rinderrouladen mit Portweinsauce
Schweinefilet in Tomaten-Sherry-Sauce
Hahnchenschnitzel mit zweierlei Saucen

Schwenkkartoffeln mit Schmorzwiebeln | Wildreis | Kartoffelrosti

Gemiseplatte | mediterrane Gemusepfanne | Speckbdhnchen
Saisonale Salatbar mit verschiedenen Dressings

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Mousse au Chocolat
Herrencreme

Preis pro Person

VORSPEISE (0,100 g) 10,00 €
HAUPTGERICHT 20,00 €

HAUPTGERICHT mit Rind & Fisch 24,50 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGBs. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.
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HUTTEN-BUFFET

Alpenkiiche fiir gesellige Feiern

HAUPTGERICHTE

kleine Schnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren & Zitrone
Tiroler Almpfanne mit Schinken und Kase Gberbacken
Hittengulasch mit Pilzen und Paprika

Knusper-Rippel

Speckknodel mit Semmelbroseln
Tiroler Kasespatzle | Tiroler Aimpfanne mit Schinken & Kase iberbacken

Sauerkraut
Tiroler Bauernsalat | Salzburger Kartoffelsalat

Knoblauchbrot | Baguette

DESSERT
Kaiserschmarrn mit Apfelmus & Vanillesauce

Preis pro Person
HAUPTGERICHT 21,00 €
DESSERT 7,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGBs. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgiiltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite 8 von 28
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WARME SNACKS

ideal fiir Feiern oder als Mitternachtsangebot

SCHNITZEL IM BROTCHEN
Schweineschnitzel
Hahnchenschnitzel
Gemuseschnitzel

Quinoaschnitzel (vegan)
verschiedene hausgemachte Dips
serviert mit Krautsalat & Brotchen

Preis pro Schnitzelbrotchen
6,50 €

CURRYWURST
Mit Baguette
Preis pro Person
5,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite 9 von 28
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REISE UM DIE WELT

BELLA ITALIA
REISE DURCH ITALIEN
TOSCANA
AMERIKA
MEXICO
BAYERISCHES BUFFET

Begeben Sie sich mit uns auf eine kulinarische Reise rund um den
Globus.
Unsere internationalen Buffetvariationen bringen die typischen
Aromen und Spezialitaten verschiedener Lander auf Ihr Event.

Ideal fur Veranstaltungen, bei denen Vielfalt und Genuss im
Mittelpunkt stehen und lhre Gaste verschiedene
Geschmacksrichtungen entdecken konnen.
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BELLA ITALIA

klassische italienische Buffetgerichte

VORSPEISE

Tomaten-Carpaccio mit Basilikum-Vinaigrette & Mozzarella
Schinken mit Melone | gegrillte Antipasti-Platte

Vitello Tonnato | Eingelegte Champignons

HAUPTGERICHT

Schweinefilet in Parmesansauce mit getrockneten Tomaten
Hahnchenfilet Saltim Bocca Art

Rinderbraten mit Ramazotti-Jus

Rosmarinkartoffeln mit Meersalz & Olivendl | Pasta Aglio e Olio
Gemiusepfanne mit Pesto & Olivendl
Salatbar mit verschiedenen Dressings

Italienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten & Rucola

Baguette & Ciabatta | Tomatenbutter

DESSERT
Tiramisu al Limone | Panna Cotta al Pistaccio
Preis pro Person
VORSPEISE 11,50 €
HAUPTGERICHT 20,50 €
HAUPTGERICHT mit Rind 24,50 €
Dessert 7,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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REISE DURCH ITALIEN

regionale Spezialititen

VORSPEISE

Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

Gemischte Anti-Pasti-Platte mit mariniertem Gemdse, Oliven & Parmesan
Schinken-Melone mit Crostini

HAUPTGANG

Schweinefilet mit Balsamicosauce
Hahnchenfilet mit Zitronen-WeiBweinsauce
Vegetarische Ravioli mit Triffelrahmsauce

Rosmarinkartoffeln mit Meersalz & Olivenol
Risotto mit Olivendl, Pancetta & eingelegten Tomaten
Gegrillte Gemusepfanne

Salatbar mit verschiedenen Dressings
Baguette mit Zitronen-Aioli

DESSERT
Panna Cotta mit Fruchtspiegel | Tiramisu

Preis pro Person
VORSPEISE 9,50 €
HAUPTGANG 20,00 €
DESSERT 6,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.

/ ////11»‘



SCHRODER

///I 5 ud / ////11»‘

///

TOSCANA

mediterrane Kiiche mit toskanischem Charakter

VORSPEISE

Mozzarella mit Tomaten & frischem Basilikum | Schinken mit Melone
Eingelegte Paprika | Zucchinischeiben gegrillt in Oliven6l mit Schinken
Gefullte Champignons & Tomaten

Fischplatte mit Lachs, Forelle und Garnelen

HAUPTGANG

Schweinefilet mit Tomaten-Sherry-Sauce

Eingelegter Rinderbraten mit Rotweinsauce

Gegrillte Scampis mit Knoblauchsauce

Schweinerlickensteak mit Mozzarella & Tomaten lGiberbacken

Bandnudeln | Drilllinge mit Thymian
gediinstete Gemiisepfanne | Gemiisemaultaschen

Wildkrautersalat mit Cherry-Tomaten, Oliven & Himbeer-Balsamicodressing
Salatbar mit hausgemachten Dressings
Baguette & Tomatenbutter

DESSERT
Kadse & Obst | Tiramisu | Himbeer-Mandel-Crunch
Preis pro Person
VORSPEISE 14,50 €
HAUPTGERICHT 26,50 €
DESSERT 6,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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AMERIKA

herzhafte Klassiker aus der amerikanischen Kiiche

VORSPEISE
Chicken Dippers | Hackballchen | Shrimp Cocktail

HAUPTGERICHT

Beef Brisket | Westernbraten

Hahnchenkeulen Teriyaki

Spare-Ribs mit Whiskey-Marinade | Pulled Pork mit BBQ-Sauce

Wiirzige Kartoffelspalten
Facherkartoffeln gratiniert mit Pesto | Mac & Cheese

Paprikapfanne mit geschmorten Zwiebeln
Maiskolben mit Krauterbutter

Bohnensalat mit Erdnussdressing | Coleslaw
Baguette und Krauter-Dip

DESSERT
Schoko-Brownies | New York Cheesecake

Preis pro Person

VORSPEISE 6,50 €
HAUPTGERICHT 22,00 €
HAUPTGERICHT mit Beef 25,00 €
DESSERT 7,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.
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MEXIKO
feurig & aromatisch
HAUPTGERICHT
Chili con Carne
Spare Rips

Wraps mit Hdhnchenfilet und Avocado (auch vegetarisch/vegan)

Gemisepfanne mit Mais & Krauterbutter
gebratene Champignons

Ofenkartoffel mit Toppings
Mexikanischer roter Reis

Salatbar mit Eisbergsalat, Paprika, Peperoni, Mais & Joghurtdressing
Quesadillas
Nachos mit Salsa und hausgemachter Guacamole

DESSERT
Quarkcreme mit Ananasragout & Crumble
Kokoscreme mit Mangopuiree

Preis pro Person
HAUPTGERICHT 20,00 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite 13 von 28
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BAYERISCHES BUFFET

rustikal, herzhaft, Oktoberfest-Feeling

HAUPTGERICHT

Mini-Schweinshaxen

Bayerischer Leberkase

WeilBwurst mit sillem Senf

Bayerischer Krustenbraten mit Dunkelbiersauce

Kartoffelpiree
Kasespatzle
Sauerkraut

Bayerischer Kartoffelsalat
Radi-Radieschen Salat

Wourstsalat

Brezel und Laugenstangen mit Obazda

DESSERT
Bayerische Creme mit Zwetschkenroster
Apfel-Vanille-Creme mit Crumble

Preis pro Person
HAUPTGERICHT 22,50 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgiiltige Angebot erstellen wir individuell.

Seite 16 von 28
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DURCH DAS JAHR

FRUHLINGSBUFFET
SOMMERBUFFET
HERBSTBUFFET
WINTERBUFFET
WINTERTRAUM
GRUNKOHLBUFFET

Die Jahreszeiten bieten eine grofde Vielfalt an frischen Zutaten
und kulinarischen Inspirationen. Unsere saisonalen Buffets
orientieren sich an dem, was die jeweilige Jahreszeit besonders
macht.

Ob leichte, frische Gerichte im Frihling und Sommer oder
herzhafte, warmende Spezialitaiten im Herbst und Winter - wir
stellen fiir jede Saison passende Buffets zusammen.

So entstehen abwechslungsreiche Mentis mit saisonalen
Produkten, die perfekt zur jeweiligen Jahreszeit und zu Ihrer
Veranstaltung passen.
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FRUHLINGSBUFFET
leicht & frisch

VORSPEISE

Marinierter Spargel mit Mango-Vinaigrette & Kerbel

Pollo Tonnato

Tomaten-Carpaccio mit Barlauch-Dressing, Parmesan & Rucola
Baguette & Hummus

HAUPTGERICHT

Lachsfilet im Pergamentpapier gegart mit Wacholder & Chili
Schweinefilet mit Serrano-Schinken
Chicken Tikka Marsala

Rosmarinkartoffeln mit Meersalz & Olivenol | Wildreis
Spargel-Gnocchi mit Pinienkernen

Frihlingsgemise | Saisonale Salatbar

DESSERT
Frischer Obstsalat mit Minze
Joghurt-Limetten-Mousse mit Rhabarber-Ragout

Preis pro Person

VORSPEISE 9,00 €
HAUPTGERICHT 22,00 €
HAUPTGERICHT mit Fisch 24,00 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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SOMMERBUFFET

leichte Gerichte fiir warme Tage

VORSPEISE

Schinken mit Melone

Mozzarella mit Tomaten & frischem Basilikum
Eingelegte Paprika | Geflllte Tomaten & Champignons
Zucchini- und Auberginentaler | Rote Bete Carpaccio

HAUPTGERICHT

Schweinemedallions mit Parmesan-Krauterkruste
Hahnchenfilet in Kokos-Curry-Sauce
Hackballchen in Tomatensauce

Garnelenpfanne mit Krautersauce

gedlinstete Gemusepfanne | Sesam-Pak Choi
Rosmarinkartoffeln mit Krautercreme | griine Bandnudeln

Salatbar mit verschiedenen Dressings
Wassermelonensalat mit Feta | Baguette & Curry-Dattel-Dip

DESSERT
Zitronencreme | Erdbeer-Lasagne |
Heidelbeer-Mascarpone mit Mandel-Crumble

Preis pro Person
VORSPEISE 10,50 €
HAUPTGERICHT 26,50 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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HERBSTBUFFET

deftige Kiiche mit herbstlichen Aromen

VORSPEISE
Kirbiscremesuppe mit Baguette

HAUPTGERICHT

Pragerschinken mit Biersauce

Hahnchenfilet in Rahmsauce

Schweinefilet mit Champignons und Zwiebeln
Rinderrouladen

Apfel- Rotkohl | Speck-Rosenkohl | Rahm-Spitzkohl
Butter-Reis | Kartoffelstampf

Salatbar mit verschiedenen Dressings
Feldsalat mit Kartoffeldressing, marinierten Pfifferlingen & frischen
Himbeeren

DESSERT
Apfel-Zimt-Crumble | Weille Kaffeecreme |Nougat-Mousse

Preis pro Person

VORSPEISE 6,50 €

HAUPTGERICHT 4,50 €

HAUPTGANG ohne Rinderrouladen 20,00 €
Dessert 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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WINTERBUFFET

winterlich - festlich - genussvoll

VORSPEISE

Gratinierter Ziegenkase | Vitello Tonnato
Rinder-Carpaccio | Gefiillte Paprika & Tomaten
Baguette & Butter

HAUPTGERICHT

Festtagsbraten mit Backobst

Geschmorte Rinderbackchen mit Balsamico-Jus
Schweinefilet Apfel Calvados

Hahnchenfilet mit Glihweinsauce

Butter-Schupfnudeln | Kartoffelgratin | Pilz-Risotto
Apfelrotkohl | Speckbéhnchen |Gemiseplatte mit Vanille-Mohren

Winterliche Salatbar
Bunte-Bete-Salat mit Krauter-Meerrettich Vinaigrette

DESSERT
Vanille-Mascarponecreme mit Apfel-Birnen-Ragout
Spekulatius Tiramisu | Nougatcreme

Preis pro Person

VORSPEISE 14,50 €

HAUPTGERICHT 21,00 €

HAUPTGERICHT mit Rinderbackchen 25,00 €
DESSERT 6,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.
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WINTERTRAUM

Genuss in winterlicher Atmosphare

VORSPEISE

Geraducherte Fischvariation mit Meerrettich-Dip

Geraucherte Entenbrust mit Berglinsen, Friséesalat & Himbeer-Dressing
Rote Bete mit Ziegenkase

HAUPTGERICHT

Hirschgulasch mit Edelpilzen & Kirschen

Geschmorter Entenbraten mit Thymian-Orangen-Sauce
Schweinefilet mit Apfel-Calvados-Sauce

Bouillon Kartoffeln mit Mohren & Sellerie
Spatzle mit Krautern & Nussbutter | Kartoffel-Brokkoli-Gratin

Preiselbeer-Rotkohl | glasierte Mohren
Rotkohlsalat | Spitzkohlsalat | Kirbis-Birnen-Salat

DESSERT
Schokoladen-Kokos-Brownie
Haselnuss Creme Brilée Tarte
Zimt-Mascarponecreme mit Cantuccini Toskana
Preis pro Person
VORSPEISE 14,50 €
HAUPTGERICHT 23,00 €
DESSERT 8,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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GRUNKOHL

norddeutsche Spezialitat mit Tradition

HAUPTGERICHT
Kasseler Braten
Kohlwurst
Oldenburger Pinkel
Bauchspeck

Grinkohl
Bratkartoffeln
Salzkartoffeln & Sauce

DESSERT
Rote Griutze mit Vanillesauce
Bratapfeldessert

Preis pro Person
HAUPTGERICHT 21,00 €
DESSERT 6,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.
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EXKLUSIV & LIVECOOKING

HOCHZEITSBUFFET KLASSISCH
HOCHZEITSBUFFET VIELFALT
VEGANES BUFFET
EXKLUSIVBUFFET

Erleben Sie Catering auf besondere Art. Unsere exklusiven Buffets
verbinden hochwertige Zutaten, raffinierte Gerichte und eine stilvolle
Prasentation.

Beim Live-Cooking werden ausgewahlte Speisen direkt vor [hren Gasten
frisch zubereitet. So entstehen nicht nur aufsergewohnlicher Genuss,
sondern auch ein kulinarisches Erlebnis fiir [hre Veranstaltung.

Ob vom Grill, aus der Gusspfanne oder unter der Warmelampe - unsere
Koche bereiten die Gerichte frisch vor Ort zu und sorgen fiir Genuss und
Erlebnis zugleich.
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HOCHZEITSBUFFET KLASSISCH

festliche Spezialitaten fiir Ihren Tag

VORSPEISE - am Tisch serviert
Hochzeitsuppe mit Zwieback Kl6Ren | Brotkorb

HAUPTGERICHT - Showcooking a la minute
Grain-Fed Rumpsteak mit Balsamico-Jus

Lachsfilet mit WeiBweinsauce
Riesengarnelen mit Zitronen-Aioli-Dip

Karree Braten vom lberico-Schwein mit Edelpilzsauce
Kikok-Hahnchen mit griinem Pesto

Krauterrisotto | Drillinge mit Meersalz & Thymian | Kartoffelgratin

Mediterranes Grillgemise | Gemuseplatte | Speckb6hnchen
Saisonale Salatbar | Baguette Auswahl & Dips

DESSERT
Crema di Fragola — serviert im Weinglas

MITTERNACHTSSNACK
Currywurst und Baguette

Preis pro Person auf Anfrage
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HOCHZEITSBUFFET VIELFALT

Genussvielfalt fir Ihren besonderen Tag

VORSPEISE - am Tisch serviert
Vitello Tonnato | Historische Tomaten mit Bliffelmozzarella
Marinierter Spargel mit Bloody-Mary-Vinaigrette

HAUPTGERICHT - Showcooking a la minute

Kalbsfilet mit Ramazzotti-Jus — live tranchiert
Schweinefilet mit Krauter-Parmesan-Kruste — live tranchiert
Lachs im Ganzen gebacken mit Limetten-Vanille-Sauce

Risotto Milanese mit Safran & Gemuse
Ravioli mit Ricotta & Spinat gefullt in Triffelrahm
Rosmarinkartoffeln mit Meersalz & Butter

Ratatouille

Mandel-Brokkoli | Zitronen-Blumenkohl
Vanille-Karotten | Sesam-Pak-Choi

Saisonale Salatbar | Baguette Auswahl & Butter

DESSERT
Mango-Kokos-Creme | Himbeer-Mascarpone
New York Cheesecake mit Blaubeerkompott

MITTERNACHTSSNACK

Frisch gebratene Spiegeleier

Brot, Butter, Schinken & Kase

Kaffeestation Preis pro Person auf Anfrage
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VEGANES BUFFET

kreative vegane Kiiche mit frischen Zutaten

VORSPEISE

Quesadillas mit Chili Con Quinoa

Rote Bete Carpaccio mariniert mit Apfel
Antipasti-Platte

Bruschetta mit Tomaten & Avocado

HAUPTGERICHT

Veganes Thai-Kokos-Curry mit Duftreis & frischem Gemise
Gemuseschnitzel mit Tomaten-Salsa

Ofen-SiuRkartoffel mit Guacamole & Granatapfel
Kartoffel-Gulasch mit Karotten & Lauch

Koreanischer Karottensalat mit frischen Krautern & Sesam
Couscous mit Granatapfel & Melone

DESSERT

Frischer Obstsalat mit Niissen
Bananenbrot mit Schokosplittern
Kokos-Panna-Cotta mit Passionsfrucht

Preis pro Person
VORSPEISE 12,50 €
HAUPTGERICHT 25,00 €
DESSERT 7,00 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fiir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgililtige Angebot erstellen wir individuell.
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EXCLUSIV

raffinierte Gerichte mit besonderem Anspruch

VORSPEISE

Ceviche vom Thunfisch mit Avocado, SulSkartoffel & Mango

Historischer Tomatensalat mit Biffelmozzarella, Pinienkernen & Basilikum
Pesto

Griner Kartoffelsalat mit gebratener Garnele

HAUPTGERICHT

Rinderbackchen geschmorrt mit Balsamico Lack

Maishahnchen gratiniert mit Vanille-Limetten-Sauce

Kabeljaufilet mit Dijonsenf-Sauce

Moussaka mit Aubergine, Kartoffeln & Linsen-Tomaten-Sauce (vegetarisch)

Kartoffel-Erbsen-Stampf | Kartoffel-Waffeln
Basilikum-Nudeln
Pak Choi Gemuse | Vanille-Karotten | Ratatouille

DESSERT

Schwarzwalder-Kirsch-Dessert

Weille Schokoladen Mousse mit Himbeer-Crumble
Obstplatte mit Minze & Tonkabohnen-Sauce

Preis pro Person
VORSPEISE 16,50 €
HAUPTGERICHT 26,50 €
DESSERT 7,50 €

Alle Preise sind Abholpreise inkl. 7% MwSt. Preise fir Lieferungen & unser Leihgeschirr entnehmen Sie bitte
unseren AGB. Bitte beachten Sie: Aufgrund aktuell schwankender Rohstoffpreise verstehen sich die
angegebenen Preise als Richtpreise. Das endgliltige Angebot erstellen wir individuell.



