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ADVENTS-BAUKASTEN

Individuell zusammenstellen — festlich geniel3en
Ideal fir Weihnachtsfeiern & gesellige Zusammenkiinfte in der Adventszeit.

VORSPEISEN

[1 Rote-Bete-Carpaccio mit Fetakdse & Kirbiskernen

[1 Mini-Wraps mit Rotkohl & Hahnchen

[ Feldsalat mit Birne, karamellisierten Walnilissen & Honigdressing
[1 Linsensalat mit gerducherter Entenbrust und Preiselbeeren

HAUPTGERICHTE

BASIC

[1 Schweinefilet in L] Edelpilzsauce [] Apfel-Calvados-Sauce

[1 Schweineschnitzel mit L] Edelpilzsauce [ Apfel-Calvados-Sauce

[1 Hahnchenfilet in [] Orangen-Thymiansauce L] Glihweinsauce
[1 Hadhnchenschnitzel mit 1 Orangen-Thymiansauce [ Glihweinsauce
RIND & WILD

[1 Klassische Rinderrouladen mit Bratensauce
[] Geschmorter Kalbsbraten mit Cognac-Rahmsauce

[] Geschmorte Rinderbackchen mit Portweinreduktion
[1 Wildgulasch mit Preiselbeeren

FISCH

[1 Lachsfilet mit Krdutersauce

[1 Zanderfilet auf winterlichem Gemiise mit Safransauce
[1 Garnelenpfanne mit Knoblauch & Krautern
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SATTIGUNGSBEILAGEN

[1 Backkartoffeln [ Kartoffelgratin [ Kartoffel-Sellerie-Stampf

[ Serviettenknoddel [ Butterspatzle [1 Gnocchipfanne mit Kiirbis & Feta
L1 Butter-Reis

GEMUSEBEILAGEN
[1 Winterliche Gemiiseplatte [ Speck-Rosenkohl [ Glasiertes Wurzelgemiise
[J Apfel-Rotkohl [0 Gediinsteter Spitzkohl (1 Speckbéhnchen [ Salatauswabhl

Baguette ist bei allen Hauptgerichten inklusive.

DESSERT

[ Spekulatius-Tiramisu [ Bratapfelcreme mit Zimt-Crumble

[1 Mascarponecreme mit Apfel-Birnen-Ragout [ Panna Cotta mit Kirschspiegel
[1 Herrencreme [ Mousse au Chocolat

Personenzahl | Vorspeise | Hauptgericht | Sattigungsbeilagen | Gemiisebeilagen | Dessert
bis 25 max. 2 max. 2 max. 2 max. 2 max. 2
bis 49 max. 3 max. 3 max. 2 max. 3 max. 3
ab 50 max. 4 max. 4 max. 3 max. 3 max. 3

Hinweis: Bei sinkender Personenzahl wird die Auswahl bewusst angepasst, um ein tbersichtliches
Buffet & einen reibungslosen Ablauf zu garantieren.

Preis pro Person:

Anzahl | Vorspeise | Hauptgericht | Hauptgericht | Hauptgericht | Hauptgericht | Dessert
Basic mit Fisch mit Rind Fisch +Rind

bis 25 11,50 € 22,00 € 26,00 € 26,00 € 28,00 € 6,00 €

bis 50 10,50 € 21,00 € 25,00 € 25,00 € 27,00 € 6,00 €

ab 50 10,00 € 20,00 € 24,00 € 24,00 € 26,00 € 6,00 €

Der jeweilige Preis pro Person richtet sich nach der finalen, verbindlich mitgeteilten Personenzahl.

Bestellung & Anfrage
Flllen Sie den Buffet-Baukasten ganz in Ruhe aus und geben Sie ihn bei uns im Laden ab
oder senden Sie ihn per E-Mail an info@schroeder-catering.de.
Wir prifen lhre Auswahl und erstellen Thnen ein individuelles Angebot. Anpassungen sowie
vegetarische, vegane oder allergiebedingte Wiinsche berlcksichtigen wir nach Absprache.
Bendtigen Sie Leihgeschirr? Gerne nehmen wir dieses individuell in Ihr Angebot mit auf.
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